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Fri)\lf\lingsaenuss — Wochen mit Spargel

aus denr Genussregion ]\/\arcl/\felcl

von der Fam. Jser aus Aderklaa

GenussRegion Pielachthaler Dirndl ein Gilas Dirnc”frizzamLe 4,50

Unsenr Spargelwein
Griner Veltliner ,Federleicht’ 2011 1/8 2,80

Weingu’r Schober Kiv*clx\bev‘g am Wag ram

Vors peisen
Barlauch Mousse mit frisclr\en Spargel 5,80

Spargel—Sauerv‘a[/\mpas’refe mit gebei’rzfem Lachs
und Preiselbeergelee
Sclr\&fk&se —Speck—]\/\olr\n’rewine an B&V'auc[/\pesfo 5,80

Tafelspi’rz—Spav‘gelsulz mit Gemlise-Vi V\aig rette 5,80

Suppen

Zwettler Biersuppe mit Mohnfritatten 3,30

Rindsuppe mit Fritatten, Giriefnocker| oder Leberknsdel

B&rlauclf\cremesuppe mit Kasecroutons 3,40

Spav‘gelcremesuppe mit Obershaube 3,80
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7,80
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Spow*gel— und Fleischlose Gerichte

Spargel mit Sauce Hollandaise oder

mit Barlauchsauce odenr

mit Butterbrosel und gehacktem Ei
dazu servieren wir  Petersilerddpfeln 13,80 kleine Portion 10,80
Spargel in Graumohn gebacken mit Sauce Tartare 13,80

Bandnudeln mit Barlauchpesto und Pfeffer Grana 7,80

Barlauch- Spargelstrudel auf Krautersauce und grimem Salat 7,80

‘Haup’rspeisen

Rinderfilet 150gr mit Spargel auf Barlauchsauce;
dazu Sesaw\auﬂau\f 19,80

Gelkochter _Eafelspi’rz mit ;Z\pfelkreh, Schnitlauchsauce
und Rosti 13,80 kleine Portion 9,80

Alt Wiener Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln 12,80
kleine Portion 9,80

Kalbsrahmgulasch mit Spatzle 9,80 kleine Portion 6,80
Holzhacker Schnitzel mit Speck, Zwiebel; dazu Spiegelei

und Pommes frites 10,80 kleine Portion 7,80
Gefiilltes Barlauchschnitzel natur gebraten mit

Woaldv. Reis 10,80  kleine Portion 7,80

Gebackenes Schnitzel mit Salat 8,80 kleine Portion 6,80
Schweinsleber gebacken mit Erdapfelsalat 6,80

kleine Portion 5,80
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Waldviertler Teiclf\fisclf\e

und Mee resfisclf\ M ——

L achsschnitte an Zitronen-Krautersauce; dazu Polenta 16,80

Alpenseesaibling 9ebv‘a’ren mit Rote Ribenschaum und

Spargelrisotto 16,80

Kawpfenfile’r vom Girill mit Spargel und Barlauchsauce

dazu Petersilerddpfeln 17,80  kleine Portion 13,80

Kav‘pfenfile’r gebacken mit év‘d&pfelsala’r 14,80

kleine Portion 10,80

Kav‘pfenfile’r in Graumohn paniert mit ev‘dépfelsala’r 14,80

kleine Portion 10,80

Zander nach serbischer Anrt mit Pe’rersilerdépfeln 13,80

kleine Portion 9,80

Scholle gebacken mit Salat 11,80 kleine Portion 8,80



Melf\lspeisen

(P NEFR Waldviertler Graumohn- ein ausgezeichnetes Produkt der

REGION W
Genuss Regionen Osterreich

OSTERREICH

Seine Besonderheiten:
Woaldviertler Graumohn notierte bis 1934 als ,Qualitdtsmohn” an der Londoner

Produktenbdrse und weist einen milden feinen Geschmack amf.

Waldviertler Molr\nspeziali’rc'i’ren

aus dem Raum Zwehl

Gewuzelte Mohnnudeln mit Graumohn und heiffer Butter 5,80
Graumohnparfait auf Himbeermark 4,80
Mohnknsdel mit Powidl gefiillt und zerlassener Butter 4,80
Waldviertler Palatschinke 2,80

gefi)\”’r mit Powidl; dazu Sauerrahm und Mohn

Weiﬁmolr\h — ;Z\pfel’roy"re mit Scl/\lagobev‘s 3,20

und andere gute Sachen

Malakofftorte im Glas 3,80

Schokolademousse mit Himbeermark 4,80
Schokoladepalatschinke mit Preiselbeeren und Schlagobers 3,20
Palatschinke mit Mavillen, - oder Kiirbismarmelade 2,00
Hausgemachter Mohr im Hemd mit Schlagobers 4,80

Heiffe Liebe mit Schlagobers 4,80 Eiskaffee 4,20

Gemischtes Eis mit Scl/\lagobev*s 3,80




